
Caratteristiche tecniche enoline 4:

• Modello a temperatura ambiente:
   - dimensioni: 53 x 64,3 x 20 cm (LxHxP)
   - peso: 25 Kg
   - tensione di alimentazione: 110/220 V
   - potenza: 30 W

• Modelli climatizzati, refrigerati e dual:
   - dimensioni: 75 x 64,3 x 20 cm (LxHxP)
   - peso: 40 Kg
   - tensione di alimentazione: 110/220 V
   - potenza: 150 W

Caratteristiche tecniche enoline 8:

• Modello a temperatura ambiente:
   - dimensioni: 97 x 64,3 x 20 cm (LxHxP)
   - peso: 45 Kg
   - tensione di alimentazione: 110/220 V
   - potenza: 30 W

• Modelli climatizzati, refrigerati e dual:
   - dimensioni: 119 x 64,3 x 20 cm (LxHxP)
   - peso: 65 Kg
   - tensione di alimentazione: 110/220 V
   - potenza: 150 W

P.S.: I sistemi enoline refrigerati e climatizzati possono
essere forniti anche con il compressore sul lato sinistro
(in tal caso specificare)

La serie enoline è disponibile in modelli da 4 o 8 bottiglie
in linea ed ha una profondità di soli 20 cm che ne consente
la collocazione pressoché ovunque.

Caratteristiche generali dei modelli enoline:

• erogazione del vino: una o tre dosi mediante pulsanti
• temperatura di servizio:
   - ambiente
   - climatizzata (da 8 a 20 °C)
   - refrigerata (da 8 °C alla temperatura ambiente)
   - dual (solo enoline 8): 4 bott. refrigerate
     + 4 bott. climatizzate
• attivazione del sistema: con o senza wine card
• indicazione del prezzo del vino: mediante display digitale
   (solo per modelli con wine card)
• alimentazione: bombola di azoto o argon alimentare
   (non inclusa)
• installazione: per i modelli refrigerati e climatizzati
   è necessario lasciare uno spazio di almeno 20 cm
   dal lato del compressore.

wine serving systems

enoline 8 refrigerata con lettore wine card e display digitale / enoline 4 refrigerata

enoline 8  temp. amb. / enoline 4 temp. amb.


